Rozszerzenie portfolio ustugowego baru Flisak poprzez uzycie nowoczesnych technik
gastronomicznych do serwowania deserow.

Zadania, ktére bedg realizowane w ramach projektu.

Zadanie 1: Wprowadzenie nowoczesnych rozwigzan technologicznych do serwowania nowej grupy produktow.
Rezultat: zakup Srodkéw trwatych/wyposazenia:

. Flavour Blaster

. RotaVapor

. Wiréwka (Centryfuga)

. Urzadzenie do temperowania czekolady

. Wyciskarka do cytrusow

. Myjka ultradzwiekowa

. Zestaw do tworzenia latajgcych chmur

. Cyrkulator zanurzeniowy sous-vide
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. Pakowarka/zgrzewarka prézniowa
10. Robot kuchenny wielofunkcyjny
11. Waga z legalizacjg

12. Kostkarka do lodu

13. Kruszarka lodu

14. Witryna chtodnicza (3 szt.)

15. Zamrazarka skrzyniowa

16. Zamrazarka barowa na szkio

17. Szuflady mroZnicze do zabudowy
18. Zamrazarka utrzymujgca temperature -10°C
19. System do precyzyjnego chtodzenia
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Zadanie 2: Wprowadzenie rozwigzania z zakresu zielonej transformacji w celu poprawy efektywnosci
energetycznej.

Rezultat: 1 Srodek trwaty:

1. Pompa ciepta (z instalacjg)

Zadanie 3: Zastosowanie technologii druku 3D na potrzeby nowej ustugi i zabezpieczenia dziatalnoSci.
Rezultat: zakup Srodkow trwatych/wyposazenia:

1. Drukarka 3D do form

2. Obcinarka ultradzwiekowa

3. System monitoringu wizyjnego

4. System alarmowy z automatykg

5. System punktéw dostepowych Wi-Fi

Zadanie 4: Zwiekszenie kompetencji 3 pracownikdéw w zakresie nowych rozwigzah smakowych.
Rezultat: 5 szkoleh - WSET

Zadanie 5: Rewizja i usprawnienie modelu biznesowego pod kgtem wprowadzenia nowej ustugi.
Rezultat: 1 ustuga rozwojowa o charakterze doradczym.

Grupa docelowa:

1. Klienci baru FLISAK — obecni i nowi odbiorcy ustug:
osoby poszukujgce wyjgtkowych doznan kulinarnych,
klienci zainteresowani deserami premium (praliny, trufle, czekoladki),
mieszkancy Gdanhska oraz turysci.
2. Pracownicy FLISAK:
osoby biorgce udziat w szkoleniach,
pracownicy korzystajgcy z nowych technologii i poprawionych warunkdéw pracy.
3. Wiasciciel i kadra zarzgdzajgca:
osoby korzystajgce z doradztwa biznesowego,
bezposrednio zaangazowani w rozwdj i stabilizacje firmy.
4. Lokalna branza HoReCa:
wzmocnienie innowacyjnej oferty gastronomicznej w regionie,
promowanie nowoczesnych rozwigzah technologicznych w gastronomii.
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Cel projektu:

Zwigkszenie konkurencyjnosci i odpornosci baru FLISAK na sytuacje kryzysowe.
Wprowadzenie nowej ustugi — serwowania deserdw (praliny, trufle, czekoladki).
Dywersyfikacja oferty poprzez nowg grupe produktow.

Poprawa efektywno$ci energetycznej dzieki inwestycji w zielong transformacje.
Cyfryzacja dziatalnoSci poprzez wdrozenie nowoczesnych technologii, w tym druku 3D.
Rozwdj kompetencji pracownikow w zakresie nowych technologii i smakdow.
Modyfikacja modelu biznesowego w celu lepszego dostosowania do rynku.

NounkwpheE

Efekty projektu:

Wprowadzenie nowej ustugi do oferty — serwowanie deseréw (praliny, trufle, czekoladki).
Rozszerzenie portfolio produktowego i dywersyfikacja dziatalnoSci.

Zwiekszenie konkurencyjno$ci i atrakcyjnosci oferty dla nowych i dotychczasowych klientow.
Wzrost efektywnosci energetycznej i obnizenie kosztéw operacyjnych dzieki zielonej transformacji.
Cyfryzacja procesow i uniezaleznienie od zewnetrznych dostawcédw (np. druk 3D).

Poprawa bezpieczehstwa operacyjnego — monitoring, alarmy, systemy automatyki.

Zwiekszenie kompetencji pracownikéw w zakresie nowych technologii i trendéw smakowych.
Usprawnienie modelu biznesowego i zwiekszenie odpornosci firmy na kryzysy rynkowe.

Zachowanie ciggtoSci i rozwdj dziatalnoSci po spadku obrotéw zwigzanym z pandemia.

WartoSc¢ projektu: 274030.42 zt brutto

Wysokos¢ wkiadu Funduszy Europejskich: 200509.29 zt brutto
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